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高新技术在粮油食
品中的应用

研 究 意 义
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研究以促进粮油食品工业的升级换代，提高产品技
术含量，产生巨大的经济效益和社会效应，并推动
我国农业产业结构向着更优化合理的方向迈进。

高新技术产业的产值和税利是传统产业无法比拟
的，高新技术是一个正在逢勃发展的潜力巨大的
朝阳产业。本文就高新技术在粮油食品研制开发
生产中的应用进行简要地阐述。旨在为粮油食品
高新技术的研究提供一种有效方法。











应用情况 已工业化的国家

动物油脂的分离（甘油、油酸、酯、卵磷脂、鱼油、鱼肝油）
植物油脂的分离（可可、大豆、葵花籽、花生、茶籽、芝麻、棉籽、菜籽、米糠等）
天然色素的提取（辣椒红素、栀子黄）
天然香料、精油（紫丁香、小茴香、薄荷、玫瑰、肉豆寇、黑胡椒、熏衣草、茉莉、                                  
当归、刺柏果、多果香等）
天然调味品（姜油、桔皮油、胡椒、八角、桂皮、杏仁等）
天然抗氧化剂的提取（迷迭香、茶多酚等）
中草药有效成分的提取（蛇床子、当归、丹参、交股蓝、连翘、桑白皮、野菊等）
咖啡豆、红茶中除咖啡因
啤酒花的萃取
鱼肉中提取类脂和胆固醇
烟草中提取香精、除去尼古丁，提取咖啡中的香气成分
仪器呀原料脱脂（小麦、乳制品、卵磷脂脱油）
油脂脱臭、脱色（橄榄油脱酸）
酶及维生素的精制（生物碱、过氧化氢酶、胡萝卜素、维生素 E、类固醇、精油等)

                                                    
法国的法伊查公司，
德国的 SKW 公司、
亥基斯特和 FLAVE 
公司，英国的弗尔
吨公司，日本的
YASUMA 公司、富
士香料公司、高砂
香料公司和长谷川
公司，美国的 SCF

公司等。





      在世界贸易一体化的今天，我国粮油食品工业只有充分重视开发并不断利

用现代高新技术，改进和提高粮油加工技术装备，不断提高粮油食品的品质和

加强副产品的利用，不断提高产品质量、开发各种高新技术产品，以提高我国

粮油食品的国际竞争力，不断增加产品的附加值，从而实现我国粮油加工业从

传统型向现代高新技术型产业转化。随着技术的发展和社会的进步，高新技术

必然给粮油食品工业注入更新的生机和活力，也一定会带来更大的发展和效益。
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